
Menu
 Adulte 45 CHF / Enfant 28.- CHF (5 à 14 ans )

Panna cotta de foie gras maison, figue rôtie à la noisette
Tartine fraîcheur aux bolets 

Pièce de veau basse température, jus de poêlage réduit
Pressé pomme de terre à la fleur de sel 

Choux farci aux petits légumes et cornes d’abondance

Vermicelles aux marrons, crème montée infusée aux zestes
Suprême et sorbet mandarine, macaron vanille

Merveilles croustillantes 

Marché 
de Noël

Dimanche 8 décembre 8h30 à 17h

Formule petit-déjeuner CHF 9.80.- de 8h30 à 11h30
Vente de châtaignes et marché avec stands de la Fondation dès 10h

Ferme-du-château 2, 1040 St-Barthélemy Menu sur réservation
au 021 886 02 33
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